
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Realitzant aquest treball de recerca aconsegueixes conèixer i entendre millor tot el procés 

d’elaboració del vi i també comprovar la complexitat  del procés per aconseguir fer un bon vi. 

 

El senyor Jaume Gramona, propietari de les caves Gramona i professor universitari 

d’enologia, ha estat una gran ajuda per entendre aquest món, ja sigui amb informació o amb 

visites a les seves caves. Allà és on veritablement acabes d’entendre tot el procés 

d’elaboració, des del conreu d’un cep fins que s’aconsegueix embotellar el vi. 

 

Una de les coses que més han canviat, des de fa uns quants anys, a part de les millores 

tecnològiques,  ha estat l’ increment de controls en el procés d’elaboració del vi.   

 

El procés de l’elaboració del vi comporta un molt important contacte amb la natura durant el 

conreu de la vinya i, després, la utilització de tecnologies avançades per intentar que les 

condicions en les que es crea el vi ( temperatures , fermentacions….) siguin homogènies per 

a garantir la uniformitat del producte final. 
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